REGULAMIN

VI ogdlnopolckiego konkure artyctycznego dekorowania piernikéw dia uczniow czkdt o profilu gastronomicznym
wdekor — PIERNIK - art” organizowanego przez Zespot Szkot Ekonomiczno — Vetugowych im. Fryderyka
Chopina w Z_ych/inie i Klub Mfodego Rectauratora

Temat konkurcu: Piernikowe Boze Narodzenie - swigta od kuchni

§pmwy organizacyjne

1.1. Organizatorem konkurcu jest Klub Miodego Rectauratora oraz Zecpot Szkdt Ekomomiczno — Uetfugowych
im.Fryderyka Chopina w Zychlinie

1.2. Konkure odbywat cig bedzie od 4 lictopada do 12 grudnia 2025 roku

1.3. Celem konkursu ject podtrzymanie wérdd mfodziezy tradycji bozonarodzemiowych w tworzeniu piernikowych

dekoracji, poznawanie i wykorzyctywanie roznych dekoracji cukierniczych

Warunki uczectrictwa w konkurcie

2.1. Konkure przeznaczony ject dla ucznidw wezycthich czkot ponadpodstawowych o profilu gastromomicznym (oraz
pokrewnych kierunkdw) z catej Polcki

2.2. Praca konkurcowa ject praca indywidualng, przygotowans cpecjalnie na konkurs

2.3, Konkurg jest konkurcem wieloetapowym:

- T etap — eliminacje - 2gtoczenie pracy w formie on-line

IT etap - ogtoczenie wynikdw — wybdr finalictiw

- IIT etap - finat - w ciedzibie czkoty Zecpotu Sekst Ekonomiczno-Uetugowych w Zychlinie (Wielkopolcka)

2.4. Zgtoczenie konkursowe — formularz zqfoczeniowy, odwindezenie uczectwika oraz zdjgcia pracy powinny zoctad
przectane do 1 grudnia 2025 na adrec mailowy: dekorpiernikart@gmail.com — UWAGA Z MAILA SZKOLY, badz
SEUZBOWEGD NAUCZYCTELAY

2.5. Formularz uzupetniony komputerowo, potwierdzenie ninigjszego requlaminu, oraz oSwiadezenia podpisane nalezy

przectad w formie ckanu w formie elektronicznej.

2.6. Kazdy zgtoszony mail zoctanie potwierdzony wiadomostia zwrotng od organizatora z podana informacja o numerze
29toczenie (np. 1/2025) w ciagu 24 h od otrzymanio maila

2.72. W razie nieotrzymania potwierdzenia procimy o kontakt telefoniczny pod numerem telefonu 570 540 748

2.8. Ogtoszenie wynikdw I etapu oraz podanie do wiadomosei publicznej na profilu facebook-owym konkurcu
deko - PIERNIK-art uczectnikow zakwalifikowanych do finatu nastapi do dnia 3 grudnia 2025 po godzinie 15.
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2.9. Finalidei zoctana zaproczeni na finat, ktdry odbedzie cie 12 grudnia 2025 roku w ciedzibie czkoty w Zychlinie

2.10. Wezysthie zgtoszone prawidfowo prace beda brafy udziat w konkursie, a kazdy z ucznidw moze zgtocic tylko jedna
proce, natomiast czkota moze zqtocic DOWOLNA liczbe uczestnikdw

Regquta przeprowadzenia konkursu

3.1. Zadaniem konkurcowym ject artyctyczne dekorowanie piernikow

3.2. Praca ma miec formg ptacka, dlatego nie przyjmujemy zgtoczer domksw z piernika

3.3. W I etapie

Y Wymiary pracy - mox. 50cmx50cm, ktora powinna skfadac cig z co najmniej 5 udekorowanych piernikdw
ctanowiacych spdjng kompozycje

¥ Dekorowaniu bedzie podlegat whacnorgeznie wypieczony piernik (obowiazkowo)

¥ Do dekorowania piernika nalezy zastocowad OBOWIAZKOWO lukier, mozna wiywaé wp. dodatkowo mace
cukrows, natomiast ZABRONIONE jest wzywanie gotowych elementow dekoracyjnych

Y Zdjgcie pracy przectane] przez uczestnika bedzie pracs oryginalng, przygotowans specjalnie na ww. konkure
i nie bedzie publikowana do momentu opublikowania na profilu konkurcu na facebook dekor-PTERNIK-art”

¥ Uezestnik zobowigzany ject w oparciu o narzucony temat konkursu - podad nazwe swojej pracy,

I etap konkursu trwa od ¢/lctopada do 1 grudnia 2025 roku.

W tym, czacie nalesy przesyfac kompletne zqfosczenie wraz 2 dokumentacja fotograficzng powstawania pracy na

poszezegolnych etapach — piernik, poczatek i koniec lukrowania (edjecia wycokie] jakodei)

Nadectane prace konkurcowe <o oceniane przez profegjonalne JURY cktadajace cie z profegjonalictow branzy

cukierniczef

3.3.1. Jurorzy beds oceniali prace na podctawie przecfanej dokumentacji w poctaci wycokiej jakodei zdjec,

przedstawinjacych etapy pracy:

wypieczony piernik bez lukrowania

dwa zdjecia z postepu pracy przedstawinjace uczestnika w trakeie pracy,

zdjecie pracy - wyrazne, dobrze doswietlone, bez filtrdw na biafym tle.

2djgcie uczectnika z gotows, praca (niezbgdne do publikacji po ogtoczeniu wynikdw I etapu)

tacznie 5 zdjgé

3.3.2. Qcenie jurordw podlegac beda w obu etapach

Wyglad i ectetyke wykonania
Doktadnodc i precyzje wykonania
Tloéé zactocowanych technik
Stopien trudnosei wykonania

Odniecienie do tematu konkurcu

Oryginalnosé/pomystowoss

3.3.3. Decyzja JURY co do wyboru finalictow ject octateczna i niepodwazalna

3.3.9. Do II etapu zakwalifikowanych zoctanie od 6 do makeymalnie 9 ucznidw, o czym zdecyduje poziom

nadestanych prac i ocena JURY

3.4. IT etap konkurcu
3.4.1. Cza¢ trwania od 3 grudnia do 10 grudnia 2025 roku

3.4.2. W tym czacie finaliéci przygotowuja oryginalng prace cktadajaca cig z 7 piernikow (5 z etapu eliminacji plus

2 nowe), ktirych catodc nie przekroczy wymiardw 50x50 cim

3.4.3. Finalidei musza wykorzyctad do cwojej finatowe] pracy pierniki z I etapu (5 cztuk), oraz przygotowad 2 nowe

pierniki - praca MUST byé cpdjna



3.9.9. Finalidei pracuja nad finafows, praca camodzielnie

3.5. IIT etap konkurcu FINAE

3.5.7. W dniu finatu 12 grudnia 2025 roku prace zoctans przywiezione przez uczectnikdw | wladeiwie
wyeksponowane

3.5.2. Organizator zapewnin ctoliki o wymiarach Z0xZOcm do ekspozycji, reczta dekoraci jest indywidualng
Spraws, Finalisty, forma prezentac)i Jest dowolna, mozna przygotowad
cteloze, czy ekspozytory, tak aby zmieseity cig na ctanowicku (w razie pytar procimy o kontakt)

3.5.3. finalidei naZywo 12 grudnia 2025 roku przygotuja — wylukruja jeden piernik doctarczony przez organizatora
w czagie 1,5 h dowolna, technika, (czezeqdty zoctana podane do wiadomodei finalictow po ogtoczeniu licty
ﬁ’na{owej}

3.5.4. W dwiu finatu zostana ogtoczone i podane do publicznej wiadomose: wyniki

4. Nagrody
4.1. Decyzja JURY zoctana przyznane nagrody
I nagroda
IT nagroda
IIT nagroda

wyrdznienia
Jury ma prawo po uzgodnieniu z organizatorem ma prawo przyznal mniejcza, lub wigksza, liczbg nagrod, w zaleznodei

od poziomu i jakodei nadestanych prac

5. Informacje dodatkowe

Wezelkie watpliwosei, pytania nalezy kierowaé na adrec mailowy: dekorpiernikart@qmail.com.

Ocoba do kontaktu w cprawie konkurcu ject Katarzyna Hryciuk, nauczyciel przedmiotow zawodowych, ktdra ject rowniez
Sekretarzem Jury, tel. 510 540 248.

Zapytania mozna rowniez wyeytad w wiadomodei prywatne] na profilu facebook-owym konkureu Dekor-Piernik-Art.
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